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GOBIERNO DE ENTRE RÍOS

I.C.A.B.

Instituto de Control de Alimentación y Bromatología

SOLICITUD DE INSCRIPCIÓN Y HABILITACIÓN PARA MICROEMPRENDIMIENTO
Res. 26/10 icab

Director del ICAB:

Solicito / mos tenga a bien dar curso a los trámites de Habilitación e Inscripción de establecimiento (res.26/10) en la Actividad (elaboración-fraccionamiento, etc)          

Rubro: (conservas vegetales-lácteo-farináceo) Tachar lo que no corresponda.
Productos (especificar ):
Razón social: ……………………………..………………………............................
Propietario y / o Responsable del Microemprendimiento: Nombre:……………………....................................................................................
Tipo y nº de documento:........................................................................................
Localidad:..........................................................

Departamento: .............................................................

C.P
Domicilio:...............................................................................................................
Teléfono:............................................................

Domicilio donde elabora: …..…………...........................................................................................................
Localidad: ...........................................................

Departamento: ...............................................................

C.P.: ....................................................................

Teléfono:.............................................................

Fax:......................................................................

E-Mail:................................................................

Se adjunta a la presente, Declaración Jurada del Microemprendedor Elaborador de los productos arriba marcados con la información requerida y demás documentación exigida; siendo el ámbito de Comercialización dentro de la Provincia de Entre Ríos.
 .
 Lugar y Fecha....................................................Firma y Aclaración del interesado

DECLARACIÓN JURADA

MICROEMPRENDIMIENTO ELABORADOR DE: (marcar según corresponda)
QUESOS PASTA DURA:

CONSERVAS VEGETALES:

PRODUCTOS DE PANADERÍA:
Responsable del Microemprendimiento:…………………………

Director Técnico / Asesor técnico (si posee):......................................................

Tipo y Nº de Documento:.........................................

Domicilio: .................................................................

Cantidad Total del Personal Ocupado:

Personal Operario: ….........
Días y horarios de trabajo: ……………………….

Superficie del Establecimiento en metros (m):

Superficie Total del Predio:...............  Superficie Cubierta:..................     
( Para Microemprendimientos elaboradores de QUESOS PASTA DURA:

Procedencia de la leche con la que elabora:

De tambo propio__________________  o de terceros:________________

Volumen de producción: (marcar según corresponda)
A) Hasta 100 litros diarios:

B) Desde 101 litros hasta 500 litros diarios:

C) Desde 501 litros hasta 1500 litros diarios:

QUESOS: marcar con una cruz los productos elaborados y escribir marca comercial. Por ejemplo: Queso Sardo - Marca: “….”.

QUESO PARMESANO

QUESO REGGIANO

QUESO REGGIANITO

QUESO SBRINZ

QUESO GOYA

QUESO ROMANO

QUESO SARDO

QUESO PROVOLONE 

QUESO RALLADO
OTROS…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
(Para Microemprendimientos elaboradores de PRODUCTOS DE PANADERÍA:  Volumen de producción no mayor a 50 Kg. de harina diarios. 
PRODUCTOS DE PANADERÍA: marcar con una cruz los productos elaborados y escribir marca comercial. Por ejemplo: Bizcochos - Marca: “….”.
PAN
PAN TIPO CASERO
PAN DULCE
TORTAS FRITAS

GALLETA
MASAS SECAS

FACTURAS SIN AGREGADO DE CREMAS, RELLENAS DE DULCE
MEDIALUNAS, PALMERAS, ROSCAS, TORTAS NEGRAS, SCONES, 
BOLLITO

BIZCOCHOS

CHIPÁ
PRODUCTOS DE PASTELERÍA
BUDINES

ALFAJORES
PASTELES
CONFITURAS
HUEVOS DE PASCUA
OTROS PRODUCTOS: ……………………………………………………………..
………………………………………………………………………………………….
…………………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………………….
Para Microemprendimientos elaboradores de CONSERVAS VEGETALES: Volumen de producción diaria, permitiéndose el volumen necesario sin dejar materia prima en reserva. 
Procedencia de la Materia Prima con que elabora: 

De producción propia:……… Abastecido por Terceros(especificar procedencia):

CONSERVAS VEGETALES: marcar con una cruz los productos elaborados, indicar los vegetales que se utilizan en cada caso y escribir marca comercial. Por ejemplo: Mermelada de ……………..- Marca: “….”. 

Si elabora mas de un producto de los grupos consignados, debe indicarlos a todos. Por ejemplo: Mermelada de frutillas, mermelada de naranjas, etc. – Marca: “…”. 
ENCURTIDOS
ESCABECHES (DE VEGETALES)
MERMELADAS
DULCES

FRUTAS EN ALMÍBAR

VEGETALES EN ALMÍBAR

TUBÉRCULOS EN ALMÍBAR
FRUTAS SECAS
FRUTAS DESHIDRATADAS
HOJAS DESHIDRATADAS
OTROS……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
Las condiciones edilicias y de elaboración responden a lo establecido en Resolución N° 026 / 10 ICAB.

Firma y Aclaración del interesado___________________________________________
Lugar y Fecha___________________________________________________________
Documentación requerida para la Inscripción de un Establecimiento - Microemprendimiento
Solicitud de Inscripción y Habilitación. Declaración Jurada.

Fotocopia habilitación  Municipal
Título de propiedad o Certificado de Dominio y/o Contrato de arrendamiento, cesión, concesión o cualquier otro título que gratuita u onerosamente le permita actuar como titular del microemprendimiento.
Fotocopia de inscripción en AFIP  Pequeños contribuyentes, monotributo, monotributo social, monotributo social agropecuario.
Constancia de calidad del Agua

Dos (2) ejemplares del croquis de lugar de elaboración y anexos, indicando las dependencias y ubicación de los equipos de instalaciones, iluminación y ventilación,, firmado por el propietario .
Memorias descriptivas (2 ejemplares): a) edilicia, detallando características constructivas (paredes, pisos, techos, etc.) de cada sector.
.b) operativa, detallando los procesos de elaboración de cada uno de los productos que elabora. Las mismas deberán estar firmadas por el interesado.

Constancia de curso de BPM dictado /avalado por Autoridad competente.
Documento Nacional de Identidad. Fotocopia 
Protocolo de análisis físico-químico (deberá actualizarse cada año) y bacteriológico del agua vigente. (Vence cada 6 meses). Realizado por Laboratorio oficial, en el que conste diagnóstico final bien legible POTABLE o APTO para consumo Humano, de acuerdo al Código Alimentario Argentino.

Responsable técnico (titulo o capacitación)
Un cuaderno para ser de nexo de novedades entre las autoridades de control, el Asesor técnico y el propietario elaborador.

Si el trámite se efectúa a través de terceros, deberá presentar una nota de autorización por parte del propietario.
Para Establecimientos Tambos Queserías adjuntar a la presente declaración jurada, la siguiente documentación:
Constancia de ACTUALIZADA tambo registrado y habilitado por Ministerio de la Producción de la Provincia Decreto:2345/68.
Certificado de rodeo libre de brucelosis y tuberculosis:

Análisis Oficial de calidad de leche del tambo proveedor.
Documentación requerida para la Inscripción de Producto -Microemprendimiento

Solicitud de inscripción y declaración jurada completa donde conste claramente cada uno de los productos a inscribir.
Copia R.P.E. de los establecimientos mencionados: 

Memoria operativa de los procesos de elaboración donde conste: denominación de venta, marca, lista de ingredientes, modo de preparación, envase y conservación del alimento.
Copia de rótulos de los ingredientes utilizados                           

Certificaciones de envases declarados
Justificación de periodos de aptitud y rangos de temperaturas solicitados
Proyecto de rotulo: deberá consignar los siguientes datos: Denominación de venta; Marca; Lista de Ingredientes; Contenidos Netos; Datos del Elaborador: Nombre o razón social, dirección, localidad; Nº de RPE (Registro Provincial de Establecimiento); Nº de RPPA (Registro Provincial de Producto Alimenticio); Nº de Lote; Fecha de Vencimiento; Condiciones de conservación; leyenda: “Producto para ser comercializado en la Provincia de Entre Ríos”. Si indica Información Nutricional, esta debe cumplir con la Res. 046/047/03 CAA. 
IMPORTANTE: Toda la documentación deberá ser firmada por el propietario y el asesor técnico, en caso de poseerlo y estará acorde a lo establecido en Resolución N°: 26/10- ICAB; como así también las condiciones edilicias y de elaboración del / los productos declarados .
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